
 

  
 

  
 

WELKOM IN RESTAURANT SENSES 
 
 
 
 

 

Het menu van restaurant Senses bestaat uit unieke gerechten, ieder 
zorgvuldig voor u geselecteerd. De kaart van restaurant Senses verandert 
met de seizoenen mee en heeft een internationale keuken met verfijnde 
lokale ingrediënten. Laat u verrassen door onze kleine wisselende kaart 

waar wij werken met dagverse producten van lokale leveranciers. 
 

Ons jonge keukenteam zet zich dagelijks in om uw wellnessbezoek 
te verrijken met een harmonie van smaken. Ontspan, proef en  

ervaar zelf deze culinaire beleving!  
#shockyoursenses 

 
Proef een van de heerlijke wijnen die onze Limburgse heuvels te bieden 

hebben of maak uw keuze uit een van onze buitenlandse wijnen 
geselecteerd door team Senses! 

 
Start uw avond in Senses met een aperitief! Laat u verrassen door 

ons huisaperitief of zoek zelf iets passends in onze uitgebreide kaart! 
 
 
 
 
 

Wij serveren u graag bij ieder gerecht een passend glas wijn.  
Laat u verrassen door ons aanbod: 

 

Bijpassende wijn 

 

9.00 per glas 
 
 

Huisaperitief Senses 
 

9.50 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

SENSES BITES 
geserveerd vanaf 15:00 

 

 

 

 

TATSUTA       6st.  9.00 

gefrituurde kip | siracha-mayonaise  

DUMPLING – kip of garnaal of vegetarisch  6st.  9.50 

met Japanse mayonaise | bieslook 

YAKITORI        4st.  8.00 

gemarineerde kipspies | Japanse lak     

BREEKBROOD        9.00 

masalaboter | huisgemaakte kruidenolie  

OLIJVEN         6.00 

KAASPLATEAU        18.00 

4 soorten kaas | venkel-rozijnenbrood | druiven 

BOSPADDENSTOELEN CROQUET 30 gram  4st.  8.00 

       6st.  10.00 

RUNDVLEES BITTERBAL 30 gram   6st.  8.00 

       9st.  12.00 

 

 

 

 
 
 

  



 

 

 

 

 

À LA CARTE 
geserveerd vanaf 17:00 

 

 

 

 

 

VOORGERECHTEN 

BOUILLABAISSE        15.00  
dagverse vis | rouille | zuurdesem 
 
BURRATA (V)        12.00 
groene pesto | cherry tomaat | parmezaan | aceto 
 
RUNDERCARPACCIO       14.00 
truffelmayonaise | rucola | pijnboompitten |  
zongedroogde tomaat | parmezaan | aceto 
 
 
 

  



 

 

À LA CARTE 
geserveerd vanaf 17:00 

 

HOOFDGERECHTEN 

LAMSBIEFSTUK        28.00 
pastinaak | bospeen | groene asperge | honing-tijm | tomaat 
 
ZEEBAARS        26.00 
pastinaak | bospeen | groene asperge | buerre blanc | tomaat 
 
RAVIOLI truffel & bospaddenstoel (V)    24.00 
bospeen | groene asperge | truffelroomsaus | tomaat 

 

 

SUPPLEMENTEN 

 
Hasselback aardappel 

knoflook | rozemarijn | tijm | parmezaan 
6.00 

Groene gemengde salade 
salade melange | tomaat | komkommer | ui | olijven | bosui 

5.50 
Zuurdesem breekbrood 

masalaboter | huisgemaakte kruidenolie 
9.00 

 

 
 

NAGERECHTEN 

NEW YORK CHEESECAKE      12.00  
aardbeisiroop | vers fruit | witte perzik-prosecco sorbet 
 
KAASPLATEAU        18.00  
4 soorten kaas | venkel-rozijnenbrood | druiven 
 
KOFFIE MET FRIANDISES      10,50 
koffie of thee naar keuze geserveerd met diverse friandises. 
 
 

 
 


